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Çalıştığınız firmanın adı 

29 yanıt 

Şimşek ARGE 

Torku-Panagro-Süt entegre tesisi 

MONDİ AMBALAJ 

ESY tarım Aş 

TSK 

Çalışmıyorum 

Agv catering 

Özdilek holding 

Sedir yemekcilik 

Kyk kız yurdu 

Yayla Agro 

Göknur Aş 

Ekip Termo Mühendislik 

Smc Catering 

Ldr lider tarım lisanslı depoculuk 

"Jemen Caffe" Prizren 

Park yemekçilik san tic. ltd. şti 

Saray bisküvi/ Kredi yurtlar kurumu 

- 

Afro Turco Foods 

Aşsa kurumsal aş 

Atılım bor gıda 

Tezkim 

Sofra 

Bircan Yemek 

Akdeniz Entegre Gıda Sanayi A.Ş. (daha yeni ayrıldım) 

İss 

Muhtaroğlu Holding Narsu A.Ş 

File Marketler Zinciri 

 

 



 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 



Mezun olduğunuz programın mevcut ders müfredatını sektör deneyimi doğrultusunda 

değerlendirdiğinizde önerileriniz neler olabilir?  

29 yanıt 

Yok 

Önerim yok 

Mühendislik uygulamaları dersinin zorunlu olup ve farklı şehirlere ve fabrikaları ziyaret 

düzenlenmesi, üretimi yerinde görüp öğrenim hayatı sonrasında bilinçli sektör yönelimi 

sağlanabilir 

Proses eğitimi, KPI RAPORLAMA 

Ders içerikleri ve sunulan laboratuvar ortamı sayesinde iş hayatında büyük bir avantaja 

sahibiz. 

Sayısal derslerin bizimle alakası olmayıp müfredattan kaldırılması gerekir.  

Herhangi bir önerim yoktur. 

Sektör deneyimi ile müfredat çok örtüşmemekte 

Yabancı dile daha çok önem vermesi gerekli. 

Aldığım dersleri sektör deneyimi doğrultusunda iyi ve yeterli olmasına düşünüyorum. 

Ayrıca sektör deneyimi de her şeyi uygulama olarak yapılmasını gerektirecek böylece 

mezun olduktan sonra sürekli kendi geliştirilmelidir 

Uygulama derslerinin daha ağırlıklı olması gerekmektedir. Bugün özel bir şirkette 

mühendis olarak çalışırken kullandığım bilgilerin %50si laboratuvar derslerinde edindiğim 

bilgilerdir 

Bölümünle alakasız bir sektörde çalışıyor olsam da verilen dersler mekanik konularda 

işime yarıyor. 

Derslerde öğrendiğim bilgiler doğrultusunda iş tecrübem artıyor. Derslerin dikkatli takip 

edilmesini önerebilirim 

Gıda mühendisi mezunuyum gıda üzerine derslerin saati veya laboratuvar saatleri daha 

fazla olması lazım 

Pratik bilgi ile zenginleşmemiz için pratik derslerin ve staj programlarının sayısının 

arttırılmasını öneririm. 

Öğrencilere daha fazla özel firmalarda geziler düzenleyerek firma uygulamaları 

gösterilmelidir 

- 

Kalite Güvence Mühendisi olarak çalışıyorum ve bu konuda kendimi başta çok eksik 

hissettim. Kalite yönetim sistemiyle ilgili daha kapsamlı bir ders konulabilir  

Yeniliklere ve bilgiye açık olun. 

İngilizce ağırlıklı olabilir 

İngilizce yeterlilik konusunda sıkıntı yaşıyoruz. Mesleki İngilizce olmadığından maalesef 2  

adım geriden giriyoruz sektöre 

Catering de menü planlamasi 

Laboratuvarda daha ilgili olmayı sağlamak gerekiyor 

Branş olarak seçim olsa çok daha kolay olurdu. Et sektöründe çalışan biri olarak şu an süt 

sektörüne girecek olmam beni endişelendiriyor 

Toplu yemek sektöründe maliyet hesabını da derste gösterebilirler  



Proses Tanıma ve Takibi adı altında tüm gıda işleme sektörlerindeki proses işlem 

basamaklarını adım adım görerek ve yapılan işlemin mantığının anlaşılır bir şekilde 

öğretilerek anlatılması. O noktalarda karşılaşılabilecek problem ve sorunların bilinmesini 

sağlamak ve ne gibi çözümlerle o sorunun ortadan kaldırılabileceğini anlatmak. Öncelikli 

olarak bunun yapılması tüm teorik meslek derslerinde sonrasında anlatılması ile %100 

düşünme ve karşılaştırma yapılabileceği için net bir başarıyı ortaya koyacaktır.  

Ticari hesaplamaların eklenmesi (kârlılık, maliyet hesapları vb.), profesyonel Excel eğitimi  

 

Varsa Bölümünüzle ilgili diğer görüşleriniz, /önerileriniz ve/veya  şikâyetleriniz. 

29 yanıt 

Yok 

Şikâyetim yok 

Sahip olduğumuz basta öğrenim hayatı için hocalarım ve özel sektör için sağlanan 

imkanlar çok çok yeterli hepsine ayrı ayrı teşekkür ederim  

:) 

Laboratuvar ders saatlerinin artırılması 

Yoktur. 

Sektördeki uygulamalara daha fazla yer verilmeli 

Şikâyetim yoktur 

Laboratuvar dersleri hakkında öneri vermek istiyorum, bence laboratuvarda daha fazla ders 

ve çalışma saatleri arttırılmasına öneririm. Ayrıca laboratuvar sınavları yazılı olarak 

yapılmaması gerektiğini düşünüyorum. Dersteki gibi uygulamalı olarak yapılmasını 

öneriyorum. 

Evet 

Gayet memnunum 

Gıda mühendisi mezunuyum 1. Sınıftaki tarih biyoloji veya seçmeli dersler yerine gıda ile 

ilgili dersler verilmeli 

Önerilerimi yukarda belirtmiş bulunmaktayım. 

Kalite Güvence Mühendisi olarak çalışıyorum ve bu konuda kendimi başta çok eksik 

hissettim. Kalite yönetim sistemiyle ilgili daha kapsamlı bir ders konulabilir  

Her şeyi öğrenin atılın kâğıt üzerinden değil pratikten ilerlemeye gayret gösterin  

İngilizce eğitim verilmeli, en azından dönem içimde 2-3 ders İngilizce olarak devam etmeli 

Teşekkür ederim. 

Vizyon ve mantık olarak geniş görüş açılarına sahip bireyler yetiştirmenin herkese faydalı 

olacağını düşünmekteyim. Saygılarımla 

Hayır 

 

 


