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REKTORLUK MAKAMINA

01 Mayis 2016-30 Nisan 2017 tarihleri arasinda Merkez Yerleske. Fakiilte ve Yiiksckokul yemekhanelerinde verilen
yemek hizmetinin s6zlesme ve teknik sartnamede yer alan hususlar gergevesinde diizenli olarak yiirititebilmesi icin yénetim,
denetim ve kontroliinii yapmak iizere 02.10.2015 tarih ve 206 sayih Rektorlik Oluru ile olusturulan Yemekhane / Mut fak
Kontrol Teskilatlari ile Muayene ve Kabul Komisyonunun grev ve unvan degisiklikleri nedeniyle asafida belirtilen tiyelerden

yeniden olusturulmasini olurlariniza arz ederim.
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imin OZKAN (m \'

aire Bagkani

ASIL UYELER YEDEK UYLLLR
Muayene ve Kabul Komisyonu Komisyon Bagkan: : Irfan SARIGULLU Hayriye Nuran DONMEZ

Uye : Giilay OZDEMIR Hilmi KUCUKKAHRAMAN

Uye - islam KARAGOZ Avysegiil UNUVAR
Merkez Yerleske Mutfak Kontrol Komisyon Bagkani : Tiilay GULTEKIN Nalan YAVUZER
Teskilat Uye : Hasan DEMIR Mualla YESILDAL

Uye : Mustafa CELIK Ozgiil KOYUN
Merkez Yerleske Komisyon Baskan1 : Prof.Dr. Saffet AYASUN Mazlume VURAN
Yemekhane Kontrol Tegkilati Uye : Levent SENEL Nuray DEMIR

Uye : Fatma SENER Kemal OKSUZOGLU

Uye : Mesure ACER Tahsin DEMIR

Uye : Musa YIGIT Yesim AKDOGAN

Komisyon Bagkant

-Yrd. Dog. Dr. H. Hiiseyin TURKMEN

Ogr. Gor. Yilmaz UZUN

Nigde Sosyal Bilimler M.Y. O. Uye . Yrd.Dos. Dr. Taner DEMIRKOL Ogr. Gor. Aytekin KAYA
Yemekhane Kontrol Teskilati Uye - Kivane SENIR Hiidaverdi ERTUG
. o . Baskan - Do¢.Dr. Semra KOCAOZ Yrd. Doc¢.Dr. Hanife OZCELIK
ﬁ“beysdiﬂj“;{:sai'd\\(,'Ooii“.lfzyde Uye . Yrd Dog.Dr. Nalan GORDELES BESER | Ogr. Gor. Keziban BAGC
Tal‘(“ ‘kag‘lr 1‘Z‘M N 18de Uye - Yrd. Doc. Dr. Mehmet DEMIRALP Ogr.Gor. 1. Cagn KILIC
Ye ‘“kh ! ‘mKer ool Teskilat Uye - Niliffer GUNDOGDU Gokhan ABAC]
emekhane Rontrol feykiiat Uye : Osman KILINC Mine KARA
Bor Meslek Yiiksekokulu Bagkan : Prof.Dr. Sedat SERCE Yrd. Dog.Dr. $ahin UNLUER
Yemekhane Kontrol Teskilati Uye : Ogr. Gor. Hakan KOCA Ogr. Gor. Mustafa MUTLU
Uye : Nadire AYHAN Hiirriyet GURLEK
Bor Halil Zéhre ATAMAN MYO Baskan : Yrd.Doq.Dr Durmus DAGHAN Ogr Gér. Ergiin CEVIK
Yemekhane Kontrol Teskilatt Uye - Ogr. Gor. H. Tuba KIZILKAYA Ogr. Gor. Menckse SAKARYA
Uye : Tuna OZTURK Enre AKSOY
Beden Egitimi ve Spor Yiksekokulu | Bagkan : Dog. Dr. Serkan HAZAR Dog. Dr. Serkan iBIS
Y emekhane Kontrol Teskilatt Uye 2 Yrd. Dog. Dr Cemal Berkan ALPAY Ogr. Gor. Kamil CESUR
Uye : Nihal DEMIRCI Serpit SECEN
Ulukisla Meslek Yiiksekokulu Baskan : Dog. Dr. Ayhan CEYHAN Qgr. Gaor. Hilal DURUMEL
Yemekhane ve Mutfak Kontrol Uye : Ogr. Gor. Oguzhan MENTIS Ogr. Gor. Ebru KARATAS
Teskilats Uye - Sahin KARATEKIN Hiiseyin OZEN

sks@nigde.edu.tr

Omer Halisdemir Universitesi Rektorligii SKS Dalk Baskawl | Merkez Yerleske Bor Yolu Uzeri Pk:51240

NIGDE Telefon : (0388) 225 27 09 Faks :

0(388) 2252711
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T.C.
OMER HALISDEMIR UNIVERSITESI

YEMEKHANE, K'ANTH\J, KAFE, KAFETERYA,RESTAURANT KAFE, CAY OCAGI
VB. ISYERLERINE AT DENETIM VE KONTROL FORMU

Isyerinin bulundugu bina/yer:

| ISYERI HAKKINDA BILGILER
\ : . TARIH:
Yemekhane() Kantin( ) Kafeterya()
Restaurant Kafe () Cayocadi ()

[SLETME SAHIBININ/YETKILISININ
ADISOYADI:

ADRIST

TELEFON NO :

DENETIM VE KONTROL

DENETIM VE KONTROLUN AMACI
RUTIN DENETIM VE KONTROL.
HBAR VE SIKAYET

EVET

HAYIR

I. Bulagmaya yol agacak ¢Op ve atik yiginlary, su birikintilert,
| zararhilarin yerlesmesine yol agacak ortamlar bulunuyor mu?

2. Yemek yvapiminda kullamilan malzemeler hijyen kurallarma
uygun mu?*

3. Pmmu alant ve Ll\lplndllldll ‘temizlik kurallarina uywun mu?*

4. Mutfakta kullamlan malzemeler uygun depolarda muhataza
cdiltyor mu?*

5. Depolar temiz ve dizenli mi?*
6 Depolama ledl 181 uygun mu?*

7. Yemek dwmml vapan ataclar hijyen kurallarina uvum mu?

8. DLP()]dl(Ll trtnlerin Gsti hijyen kurallarina uygun l\dp(mlm;'
Snn?E

9 Atiklar ortamda bekletilmeden uzakl asunhyox mu?* -

10. Mutfakta bulunan ¢op kovalar temiz mi?*

1'1. Tuvalet ve lavabolartemiz mi?*

1 12, Lavabolarda bulunan sivi sabunluklar dolu mu?*

13, Yemek servisi igin gerekli olan ekipman (kasik, ¢atal, bigak.
pecete vhoymeveut mu?#

14, Yemekhane alan (masa, zemin. .. ) temiz mi?*

15, Servis ekipmantart temiz mi?*

I ; ; " T
| 16. Bainmariler temiz mi?7*

17. Servis elemanlart temizlik kurallarma uyuyor mu?*

18. Servis elemanlarmin kiyafetleri temiz mi?*

19. Servis elemanlarinin cldwm bone. maskesi var mi?*

20. IS\ crinde temizlik ve deze d(xl\on diizenli olarak yapllwol

Temizhik kontrottinden sorumiu personed var mi?*

22 Gida isletmesinde, yetkili mercer taralindan kullanimina izin

Cvertlmis gida endistrisine uygun  deterjan, kimyasal ve/veya
| dezenfektanlar veya bunlarm etken hammaddeleri kullumllyor‘i

L mu?* :[

Sayfal/3




| EVET

HAYIR |

23, Yapilan 15 ve dgyerinin niteligine uygun akar sicak su
bulunuyor mu?#*

24, Tirk aida mevzuatina uywun olmaym ‘hammadde, glda
 bilesenlert veya gida ile temasta bulunan madde ve malzemeler
urctimde kullamlryor mu?*

25, Gida maddesi ve @ida ile temasta bulunan madde ve
malzemeler, depolama, hazirlama, scwilcmc ve tasima strasinda
teknigine uygun olarak korunuyor mu?

26, K111L111111§. lel\Ll§lﬂLl§. l\slmls niteliklert ve  gdrintmi

j bozulmusy, bombaj yapmis. kurtlu, kiifli olmast gibi ¢zellikleri ile
i kolayhkla ayirt edilebilen, fizikscl, kimyasal ya da mikrobiyolojik
- bozulmaya ugramig, ambalajr yirtitlons, kirtlmis, paslanmis ve son
tiketum tarihi gegmis gida maddeleri satisa sunuluyor mu?

maddesinin ve gida ile temasta bulunan madde ve malzemelerin

‘uygun ctiket bulunuyor mu?

trinler. uygun etiketleme yanlaiak ayrt yerlerde muhafaza
cdiliyor mu?

i
27. DLDOldndn, scrgtlenen ve tiketime sunulan her trli <>1d¢1

28, Gida mad 1€]Ul toksik maddeler, temizlik malzemeleri ve iade

tizerinde, nitehigini ve varsa 6zel saklama kosullarmu. ithalat veva
tiretim iznmin tarih ve sayisim gosteren, Tirk gida mevzuatina

729, Guda augt ve diger auklar, birikmelerini engelleyecek sekilde,
Eldamn bulundugu mekanlardan uzaklagtinlmig nu?

30, ;\xnbdlaﬂamd Ve pakLtlcmc malzemelerinin (mvcnl ve temiz

olmasi saglantyor mu?
31, Isyerinde gida il temasta bulunan tim personcelin @aghk
raporlart var mi?

32. Periyodik muayenelert yapiliyor mu?

”ﬂ
3

33. Gida maddeleri ile direk temasta bulunan personel kolay

cldiven kullaniyor mu?

temizlenebilir, temiz ve terethen agik renkl koruvucu kiyafetleri,
gerektiginde baglik. ¢izme veya dzel ayakkabi, ¢alisma kiyaletlerr.

%l Ilk vardim malzemesi var mi?

dékilmis ve uygun olmayan madde ve malzemelerle gida satis ve
| servist yapiliyor mu? -
36. Kullamlan tim alet ve ckip pman, Uld ile temasta bulunan
yiizeyler, temiz mi?

35. Kirli, kirk, pash, c¢atlak, lekeli, koti kokulu. ylruk SHTI |

4

H -

©37. Elle temas etme gerekliligi olan gida maddelerinin satig ve
! .. . .

servisi uygun malzeme, alet, ekipman cldiven kullanilarak
| yaptliyor mu?

oxellll\td\l kaplarda bulunduruluyor mu?

| 38, St gida maddelert, i¢indceki 01ddmn nlldloml bwmayaml\ :

39, Tek kullamumbik kaplar tekrar kullanthyor mu?

4() /.amllllalld miicadelede. Hgill Bakanh klarca izin verilen

ilaglar. amacima ve genel halk saghgma uygun olarak kullaniliyor
mu’?

Sayfa2/3



EVET HAYIR

41. Isyert yakin cevresinde bulasmaya yol acacak ¢dp ve atik
vigimlart, su birikintileri, zararhlarin yerlesmesine yol agacak
ortamlar bulunu yor mu?

42, Yapilan 1sin ve satist vapilan @ida maddesinin 6zelligr ve
niteligine gore depo. muhafaza veri, vikama yeri, muayene ve
kontrol yeri ile hazirlama yeri ayn mi?

43 Yapilan 15 ve isyerinin niteligine uygun akar sicak su
bulunuyor mu?**

44, Cop ve her tirli atuklarin konulacagi, yeterli sayr ve
biyliklikte, agzi  kapali, swzdirmaz, gerektiginde pedall,
yikanabilir ve ¢Op torbast igeren ¢6p kovalart bulunuyor mu?

donanimlarla, sinek-bocek, hasere, kemirgen ve benzeri zararlmm
- girisini engelleyecek dnlem alimmig nn?

P45, Kapr, pencere ve isyerinin i¢ kisimlarma yapilacak uygun

4o, Uygun bir sekilde yerlestirilmis  ve ¢l tenmuzhigln i¢in
tasarlannuy, yeterli sayida lavabo var mu? Lavabolarda temizlik
saglanmali, ellerin hijyenik bir sekilde yikanmast, kurulanmasi
icin yeterli imkanlar saglanmali

47 Lavabolarda temizlik saglaniyor mu? - , S R
48, Ellerin hijyenik bir sekilde yikanmasi, kurulanmast igin yeterli j
imkantar saglamyor mu? Jo
‘ 49. Gida servisi ve toplu titketim yapilan yerlerde bulasik yikama

diizeni saglanmis mi? '

50, (alisan  personelin.  yaptiklari igin  niteligi  konusunda ;
bilgilendirilmesi ve gida hijyeni konularinda egitilmesi saglaniyor 1
mu’ ]

(*) Bu hiikiimler yemekhane ve mutfaklar da uygulanacaknir.

(**) bakkal, market, kuruyemisci, gibi iy verlerinde zorunlu degildir.

Not: Bu form isletmeler i¢in iki niisha doldurulacak
sahibince/sorumlusuna verilecektir,

bir niishas1 is vyeri

" GORULEN DIGFR EKSIKLIKLER, DUSUNCELER
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T 1

Denetleyenin Ad|7é'5yad| :
Unvani/imzasi

Déhe;tleyenin Adx/éoyédl
Unvani/imzas!

Denectim ve Kontrol
Tarihi:

|
\
\
|
‘
b
\
|
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|§yeri'S-ahibinin/SorufT‘]Iusunun
Adi/Soyadi Unvani/imzasi




