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Saat 

8.30-9.15 

9.25-10.10 
10.20-11.05 
11.15-12.00 

13.00-13.45 
13.55-14.40 

14.50-15.35 

15.45-16.30 

10.20-11.05 

11.15-12.00 

13.00-13.45 

13.55-14.40 

14.50-15.35 

15.45-16.30 

10.20-11.05 
11.15-12.00 

13.00-13.45 
13.55-14.40 
14.50-15.35 
15.45-16.30 

8.30-9.15 

9.25-10.10 
10.20-11.05 
11.15-12.00 

13.00-13.45 

8.30-9.15 

9.25-10.10 
10.20-11.05 
11.15-12.00 

13.00-13.45 
13.55-14.40 
14.50-15.35 
15.45-16.30 

N. Ö. H. Ü. MÜHENDİSLİK FAKÜLTESİ GIDA MÜHENDİSLİĞİ BÖLÜMÜ 

2021-2022 EĞİTİM-ÖĞRETİM YILI GÜZ YARIYILI HAFTALIK DERS PROGRAMI 

1. SINrF 
Türk Dili - 1 (Online) (22) * Tiirk Dili I (Online) 

(TDLlOll (Y)) 25 • 
Türk Dili - 1 (Online) (221 * Türk Dili I (Online) 

(TDLlOll (Y)) 1251 • 

A.İ.I.TI 
A.1.1.TI 

G,da Müh. Giriş (8207) 151 

Gıda Müh. Giriş (8207) (5) 

Matematik I Amfi 2- Amfi 3 11 12 
Matematik I (Amfi 2- Amfi 3) illi 1121 

Matematik I Amfi 2- Amfi 3 1 t 12 

Matematik I (Amfi 2- Amfo 3) illi 1121 

Genel Kim a (Online 28 
Genel Kim a (Onliııe) 28 
Genel Kim a (Oııline) 1281 

/.ÖĞRETiM 

2. SINIF 

Kütle ve Enerji Denklikleri (8206) {61 

Kütle ve Ener·i Denklikleri 8206 
Kütle ve Ener"i Denklikleri B206 6 

Fizikokim a (B208) 28 

Fizikokim a (8208) 28 
Genel Mikrobiyoloji Lab. (Gıda Müh. Genel 

Ô r. Lab.) 4 
Genel Mikrobiyoloji Lab. (Gıda Müh. Genel 

Ô ,. Lab.) 4 

3.SINIF 

Gıda Mikrobiyolojisi I (B2061 (2) 

Gıda Mikrobiyolojisi I Lab. (Gıda Müh. Genel Ôğr. 
Lab.) 121 

Gıda Mikrobiyolojisi I Lab. (Gıda Müh. Genel Ôğr. 
Lab.) 121 

Cıda Toksikolojisi (8 207) (41 
Cıda Toksikolojisi (8 207) (41 

Gıdaların Fiziksel Ôzellikleri (8207) 5 
Gıdaların Fiziksel Özellikleri 8207) 5 
Gıdaların Fiziksel Özellikleri (8207) 5 

*Türk Dili I ve Aıatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi I dersleri son hana 4 saat yapılacaktır. 

Bölüm Öğretim Elemanları 
1) Prof. Dr. Metin YILDIRIM 

2) Prof. Dr. Zeliha YILDIRJM 

3) Prof. Dr. Hasan USLU 

4) Doç. Dr. Hasan TANGÜLER 

;) Doç. Dr. Hakan ERiNÇ 

6) Doç. Dr. Cem BAL TACIOÔLU 

7) Dr. Ôğr. Üyesi Ayşe ÔZBEY 

8) Dr. Ôğr. Üyesi Hande BALTACIOÔLU 

Misafir Öğretim Elemanları 
9) Doç. Dr. Ahmet GÜMÜŞ 

10) Doç. Dr. Abdurrahman LERMİ 

11) Dr. Ôğr. Üyesi Güldem YlLOIZ 
12) Dr. Ôğr. Üyesi Filiz Ertem KAYA 

13) Dr. Ôğr. Üyesi Hakan PEKEL 

14) Dr. Ôğr. Üyesi Kemal NUR VEREN 

1;) Dr. Ôğr. Üyesi M. Suat DELIBALTA 

16) Dr. Ôğr. Üyesi Nurhan KAPLAN 1 
7) Ôğr. Gör. lbrnhim YÜCEL 
18) Prof. Dr. Funda AKSOY AKGÜL 

22) Ôğr. Gör. Saliha CÖMERT 

23) Ôğr.Gör. Mahmut Metin AKSAN 
24) Ôğr. Gör. Murat SERDAROÔLU 

25) Öğr. Gör. Savaş KOLDANCA 

26) Ôğr. Gör. Meryem Nihal TUTAR 

27) Ôğr. Gör. Fevzi OZER 
28) Doç. Dr. Demet ÔZKIR 

29) Doç. Dr. Yazuz SÜRME 

4.SINrF 

Süt şleme Teknolojisi (B206) (11 
Süt şleme Teknolojisi (8206) 11) 

Süt İşleme Teknolojisi Lab. (Gıda Müh. Genel Ôl:r. Lab.) 

il) 
Süt şleme Teknolojisi Lab. (Gıda Milh. Genel tr. Lab.) 

ili 

Mühendislik Etiği (B206) (IS) 

Mühendislik Etiti (8206) (151 

Tahıl işleme Teknolojisi Lab. (Gıda Müh. Genel 
Lab.)171 

Tahıl işleme Teknolojisi Lab. (Gıda Müh. Genel 
Lab.) 17) 

Tahıl şleme Teknolo"isi (8206) 171 

Tahıl şleme Teknolojisi (8206) 171 

Meyve ve Sebze işleme Teknolojisi Lab. (Gıda Müh. 
Genel Ôğ,. Lab.) 181 

Meyve ve Sebze işleme Teknolojisi Lab. (Gıda MDh. 
Genel Ôğ,. Lab.) 181 

Meyve ve Sebze şleme Teknolojisi (8206) 18) 
Meyve ve Sebze şleme Teknolo "isi (8206) (8) 


