
GIDA MÜHENDİSLİĞİ BÖLÜMÜ 
2019-2020 GÜZ YARIYILI BÜTÜNLEME SINAV PROGRAMI

Tarih Bşl.Saati SINIF DERSİN ADI SINAV YERİ

083°-10wo

10°°-1200 1 TÜRK DİLİ I -TEMEL BİLGİSAYAR MERKEZİ SINAV

20.01.2020 12"-14" 3 GIDA MİKROBİYOLOJİSİ I B 206

Pazartesi 1400-1600 1 LİNEER CEBİR
D 105-201-202-203-204-205-206-301-302- 

303-304-305-306
16°«_i800 2 KÜTLE VE ENERJİ DENKLİKLERİ B 206
1800-20ü0 3 GIDA AMBALAJLAMA B 206
0830-1000
1Oü0-1200 1 YABANCI DİL I- ATATÜRK İLKELERİ VE İNKILAP TARİHİ I MERKEZİ SINAV

1200-1300 3 DUYUSAL DEĞERLENDİRME B 206

21.01.2020 MÜHENDİSLİK UYGULAMALARI B 206
1300-1400 4 MÜHENDİSLİK ETİĞİ B 205

Salı İNSAN KAYNAKLARI YÖNETİMİ B 105
1400-1600 1 İŞ SAĞLIĞI VE GÜVENLİĞİ I D 206-301-302-303-304-305-306
14°o_i6«° 4 BİTİRME TEZİ B 206

1600-18W0 2 MÜHENDİSLİK MATEMATİĞİ B 305

0900_ n 0o 1 MATEMATİK I
D 105-201-202-203-204-205-206-301-302- 

303-304-305-306

'yy ni '>090 1100-1200 4 SÜT İŞLEME TEKNOLOJİSİ B 206

Çarşamba 12"-14" 2 AKIŞKANLAR MEKANİĞİ B 206

1400-1600 3 REAKSİYON KİNETİĞİ B 206

1600-18ü0 2 GENEL MİKROBİYOLOJİ B 206

0900- l l 0ü 1 GENEL KİMYA D 206-301-302-303-304-305-306

1100-1200 2 ANALİTİK KİMYA B 206

23.01.2020 1200-1300 1 GIDA MÜHENDİSLİĞİNE ĞİRİŞ B 206

1300-1500 4 HAZIR YEMEK TEKNOLOJİSİ / ÜRÜN GELİŞTİRME B 205 / 206Perşembe

1500-1700 3 ISI AKTARIMI VE ISIL İŞLEMLER B 205

17W0-19°° 4 MEYVE VE SEBZE İŞLEME TEKNOLOJİSİ B 206

09OÜ-100° 4 TAHIL İŞLEME TEKNOLOJİSİ B 206

24.01.2020
10°o_i20° 1 FİZİKİ

D 105-201-202-203-204-205-206-301-302- 
303-304-305-306

Cuma 1400-1500 3 GIDA TOKSİKOLOJİSİ / GIDA KATKI MADDELERİ B 206 / 208
1500-1600 2 FİZİKOKİMYA B 206

1600-1800 3 GIDALARIN FİZİKSEL ÖZELLİKLERİ B 206


